W

@g A PARTAGER

OU (’ 62"3...

NACHOS

Chips Nachos, Viande Hachée, cheddar fondu . POURZ | 10.00 ’
et Guacamole et Poivrons. ; | ;

; 00
Nacho chips, minced meat, melted cheddar cheese, 5 MAKI 15“{
guacamole, and peppers
ASSORTIMENT DE TAPAS  POUR2 | 10.00
Assorted of Tapas. XL | 17.00 3
.o
* LA PEPITE D’ENCORNETS FRITS ’ 4.0

Encornets frits et sa Sauce Tartare Maison,
Fried sguid with homemade tartar sauce.

« AFTER WORK «  15.00

Fromages de la ferme et charcuterie variées.
Cherses from the farm and various cold mears.

* FRITES AU CHEDDAR * 6.0
Frites belges au Cheddar fondu avec
du bacon émincé et grillée.
Belgian fries accompanied by mefted cheddar
with minced and grilled bacon.

= POT DE TERRINE MAISON . ALY

Homemade terrine jar,

* ASSIETTE MEDITERRANEENNE
Tsalakis, Houmous, Houmous betteraves
avee les Chips Nachos,

Tsalakis, Hummus, Beetroot Huwmmus

with Nacho Chips.

10.00

>

=% MENU ENFANT £

-12 ANS

8.00 #
PLAT AU CHOIX — DESSERT AL CHOIX
» Muggets et frites
= Pires Carbonara
» Fish and Chips
* Hamburger

L l_.h:ﬁpe Suere ou Mutella
+ 2 Roules de Glace
+ Barbe & Papa

n
g

REIX NETS EN EUROS l"JI,"’r'




N

“ BOISSONS ‘%@}gg

APERITIFS BIERES
(6 cl) + PRESSIONS *
T =k i 25 d
i Cuit :
Ratafia de Champagne 5.00 ::z :z:: Rou ::::
Baby 4.50 B :
Whisky Cutty Sark 8.50 da i.i_u:u i
£ Selection Salle XIV 6.00
WMety Shioue Ll Kronenbourg blonde 3.50
Whisky Bellevoye 12.00 R 3
Whisky Rosialimires 12,00 Froon bisee i
Ricard (2 ¢l) 5.00
Cidre Bouteille (75 cl) 16,00 SRR
Kir {17¢cl) 4.00 Desperados (33c)
Apéritif Maison (17¢l) 10.00 Pelforth Brune (25¢l)
Coupe de Champagne (14 cl) 1000 Biere sans alcool {25¢])
Kir Royal (14 ¢l) 10.00
Rhum Capain Morgan 7.00 SEOELS
=
SEbiReas Orangina / Sprite / Fanta
Perrier
C Il A M Pfjl G N E Perrier Tranche
. =N Coca-Cola (Régular/Zéro/Cherry)
Diabolo
Champagne de |' Aube (73¢l) 52.00 Limonade
Schweppes (Agrumes / Tonic)
Red Bull
Jus de Fruis
Fau plute / Gazeuse (11)
; . Eau plate / Gazeuse (50 ¢l)
. TRANCHE DE CITRON lce-Tea
1S
.50 € |
PFRIXNNETS EM ELROS
WAORA TN DF 10 CENTIMES AR DEESONS POLUE LE SERVICE EN TEERAESE

x4

6.50
6.50
800
8.00
5.10
6.50

4.50
4.50
4.50

5t o

9.50
9.50
12.00
1200
6.50
9.50

(2561} / (33cl)

4.00
4.00
4.50
4.00
4.00
3.50
4.00
6.00
4.50
5.50
3.50
4.00




COCKTAILS%R

ALCOOL

APEROL SPRITZE
Apérol, Proseceo, Snore de canne, Eaw gazeuse
et sa dranche d orange.
MOJITTO
Rhurmi Blane, Suere de Caree, Citran vert, Fan Curzeuse
et Menthe fraivhe.

PINA COLLADA
Cognac, Rbwm Blane, Lait de Coco, Jus d Ananas
et Trarche d anamas frais.

MOSCOW MULE

'|-".r||.||.§c-..1, f-'a':rgc-r Heer ot cobrowr vert prz:tn-'.

RAINBOW
Rbaem Blame, fos de Banane, Cunecan, et fus d Orange.

LE CRANE
Rl Blase, Purée de Mangue, Jus de Citron

et Trermebes o Cirran vert

LA PISCINE (Flond et petiliant)
l'.'j:t.rmlpngm', Ligticur de _.fh':u' de surean Saini-{ierwai,

Ligreewr de Frambofses er mgives: noives. Chambord, Framfaoises,

ERAKEM PIRATE
keraken (Rtmnz-Notr), Cinger Breer, Angustiona,

et Tranche de Ciron vert.

LE RUBIS

Giin, Purée de frambuises fruies rouges, Fau gazeuse.

MARGARITA
Tequills, Triple sec, et fus de clivor.

X5

{33 CLy

AN

{3y

(I L

{28 L

{20 CLy

fI7CLy

28 L)

{20 CL)

VIRGIN MOJITO

.";H:'I? e fwe |~ pTLH Memathe _fmf:nln'.l [ e ef Fau Az,

VIRGIN COLLADA
Lit de Cooo, Jus d Anamas,

BORA-BORA

,l'n.r.!. af Pl _|"m: Ir'-_'l.'.!.ll'l'l'i‘lﬂ:, ."il'mlrl #.l.' i, ."i.-n:l|l- de Crreivdie.

COCO FRESH LEMON

Laer e coneny, Seeere de Canne, Fan Crazruse, j';u.r.:. i £ ortrom,

T.r..l.rn:hc' e ['.-rt.rllrl. LT,
SPECTACLE  (Ner aver Bospic seineillamie)

Siropi de Frambojse, Swere de canne, Ean Gazeuse,
ot Fruits Reuege de saion.

PRIX NETS EN EUROS

SANS-ALCOOL

o£&

{33 LY

MAJORATION [3E HWPCENTINES FAE BOISSONS POLUE LE SERVICE EM T'ERRASKE

10.00

10.00

10.00

10,040

10.00

10.00

10.04)

10.00

10.040)

10.00

500
8,00

.00

.00

8.0

,r-"’




SALLE XIV

Joinville - Depuis 1990

LA PETITE HISTOIRE

e

La Salle XIV qui vous accueille aujourd'hui
n'était & I'époque qu'une salle de jeux,
les lycéens et leurs professeurs venaient
se détendre autour d'un billard
ou d'une partie de baby-foot.
Cette salle correspondait a la 14eme Salle

du lycée qui n'en complait i I'époque que 13....

Pour vous offrir un large choix de plats
et une cuisine de qualité,
nous renouvelons notre carte deux fois par an.
La cuisine travaille avec des produits frais,
de salson
et autant que possible de la région.

e

RESTAURANT FAMILIAL
DEPULS 1990




i

o

DOME DE SAUMON v Vs,
Tartare de Saumon frais dans son déme de Saumon Fumé,
Pomme de terre papillote Créme cihoulerre er Salade.
Fresh salrmon tariare in i85 smoked salmon dome,
e I|'!-..'|I'.lr'.r!'-u.'n:'. ehive cream  ared salad,

_,;l'}_

FILETS DE DAURADE
Filers de Daurade grillées au sel marin accompagnée
de petits légumes et purée Maison,
Cirilled sea bream fillees with sea salt, served with baly vepetables
e feorremiade mdathed prOda Ees

e e

FISH AND CHIPS
Merlu friv servi avec frites salade et sauce Tartare Maison.
Froied fake served with friess solad andd homenmade Tartane sance

Y S—

BAET il T TR
Poulpes Moules Gambas St-Jacques Hambées Epzf:r.‘e
Rigatoni, Peivrons , Qignons | et sauce tomate.
CQcrapus, mussels, prawns, flambéed scallops, pasea,
e s, EOTmgioes, Brionrs, ond PRncEn. sa e
e P

HOMARD i
Homard grille accompagné de legumes et de purée maison.
Girillad fobster sevped math vegetcables and homernade muarshied potatoes.
=
PO PR i e s iy
Poulpes podlés en persillade |, purde maison et Salade.
Pan-fried octopus with parstey and garlic,

hemenmm e fl!.‘.‘f.f.l.'.gulll"lulful'.'lill'.:-i, ana salad

e
AIOLI ROYAL
Crevertes , Pomme de terre, Légumes, Oeuf dur, Sauce ..I’L'I-I.'!II.I MIs0n,
Poisson Blanc et Bulots.
.:‘Q-.irr:pu'r!. Pataen, '."'.-"g.:'r.:l.l':lj}'.:_ Flard-hayled JE.'-.'.':- Afnidl Sapee
Whate Fish ard Whelks
s
ASSTETTE DE SAINT-JACOUES i imnii
Saint-]acques en persillade flambées Purée maison et salade.
5 L.'”-\.I'p.'i i Pire sloy dauid, _.fiu."i'h!'l."r."n:nl.
homremade mashed potarnes ard satird,
e
ASSIETTE DE GAMBAS

Gambas en persillade, Petits legumes, niz ot salade |
Prcns wedeh paratey, amall vegeiahles, rice and salad,

—— PRIX METS EN ETTROS  —

PoissoNs =

"=

28.00

19.00

38.00

28.00

25.00

&



-/

Y HOMARD Avee Mavonnaise
.r-""'_:' ,.I:J]If."irl.'r

CREVETTES ROSES {:':.Er} Aver Mavonnaise

F-'h.l':'u:p.: ana Mavoennaise

SOUPE DE POISSON Avec Toasts et Sauce Rouille
Fish Soup

FOIE GRAS FAIT MAISON

Home Made Fore Gros

TOMATES BURRATA Avec Huile d'olive "PRESTIGE ORO"

Burrata tomatoes

BULOTS Avec Mayonnaise
Bulots

JAMBON SERRANO

Spanistt Ham

POT DE TERRINE MAISON

;'II'JI'FJE.'FH LrlI!' I'!"Fl'i.r.l'l' -

SAUMON FUME
.":H'II:IL':'J .".;::!.II..I'.IHZ'II

CREVETTES COCKTAILS Avec Sauce Cocktail Maison

Shrimp Cockrails,

HARENGS ET POMMES DE TERRE

Herrings and potatoes

=

<1 FRUITS DE MER £&
o 2o senane HUITRES | gy
(dysters L LF.IS.IIl}l 5

ASSIETTE DE L'ECAILLER

B Huirres, 6 Bulorts, 6 Crevertes poses.

6 (Mysrers, & Whelks, 6 Pink prawns,
#

PLATEAU "SALLE 14"

I 2 Huijtres, ¥ Flomard, 12 Bulots, 12 Creveties roses.

12 pysters, whelks, mussels, 12 prawns, 2 Maxi prawns.

_-lx'_._

——* PRIX METS EN EURDOS R

9o ENT+REES =

20.00
12.00
11.00
14.00
13.00
8.00
9.50
8.00
14.00
8.00

8.00

15.00

21.00
2T |

28.00

al.0d

WA

e




\

oo MOULES

£ - i M
A base de beurre, ail p:’r.c.n’, et vin blanc - Servis avec Frites

MARINIERE

Muarine mussels.

S

ROQUEFORT ET CREME

Roquefort mussels and cream,

.

CURRY ET CREME

Cream and LUy I.'J[l!.‘l'.'u'-'."l!l.'l'.

= T T

ROUILLE ET CREME

Rust and cream mussels,

— i —

CREME

Cream mussels,

B 4
. BARQUE ROYALE .
Moules, Noix de 5t Jacques, Gambas et Sauce rouille Maison .

Scallops, Gambas, Mussels, Homemade Rust sauce with french fries

__._ﬁ,___

¢ Le pot de sauce rouille supplémentaire
engendrera un supplément de 3 €,

e T
PREIX NETS EN EUROS

16.00

17.50

17.50

17.50

17.50

25.50




i

VIANDES =

Viande de Boeuf Charolaise - Avec Frites et Salade

.

,/u\;‘*

'U'IAHI!ES
nim.l.ul:i

e

ENTRECOTE 26.00
French Entrecote steak with béarnaise satice.
BROCHETTE D'ONGLET MARINEE MAITRE D'HOTEL 18.00
Marinated hanger steak skewers, maitre d'hétel sevle
BROCHETTE DE CANARD (450 GR) 29.00
Duck shewer with béarnaise sauce,
MAGRET DE CANARD (450 GR) 2900
Duck breast (450 gr) with small vesetables,
ESCALOPE DE VOLAILLE A LA CREME ET CHAMPIGNONS 17.00
Escafope poultey with eream and muszhrooms.
ESCALOPE DE VOLAILLE AUX MORILLES 22.00
Bscalope poultry maorels,
@ VERITABLE ANDOUILLETTE A AAAA 17.50
T l ’lncfnm”rrn:
TARTARE DE BEEUF ."LU COUTEAU 17.00
Beef Tartar.
BAVETTE A LECHALOTES 17.00
Shallo J‘-I'u:n.l'c steak,
MERLAN DE BOEUF (450 GR} 34.00
Stonlder whiring With anton confit and [ried onfons.
TOURNEDOS DE FILET DE BOEUF [VBF) Ex sa Sauce Poivre 31.04
Farrnedn.
COTE DE BOEUF (500GR) 35.00
Pramre Rib rrl|" |'I:'r||’-.
&
]:th AR MUY 53 o Purée Maison ... 4 €
Poivee . 3g g Asieedelégumes ... 4€
MABIRS , corosiiiomiviinns 7 ® Le pat de sauce - 0,50 €
T 120 S S SRR 7]
* @ Temps de cuisson assez long.

PELIX RNETH ENM EURDS

s/

o
;;.-'"



W

.~ BURGERS

/HE" Servis avec Frites

Fait maison : 2000 d:* viande fagon beuchére,

Sauce cheddar, vignons frits, tomates et sa feuille de Salade,

ol —

RUSTIQUE

steak haché, Brie, Lards grillé, Rosti de Pomme de terre, Sauce Poivre,

Minced steak, Brie, grilled bacon, potato misti, pepper satce.

SIGNATURE ’

Poulet pané, Lards grillé, et Sauce Signature.
Breaded chicken, grilled bacon, and Signature sauce.

il
e

TRUFEE (Pain Noir)
Steak haché, Lamelles de Truffes, et Mayonnaise i la Trufte,

Minced steak, truffle sliced, and trgffle meyonnase

MEGA - MAGIC

Double Steak haché, Lard grillée, Sauce Barbecue,
Burger surmontée d'une coulée de cheddar fondu.

Digrible manced sieak, grilled bacon, Barbecue sauce,
Burger topped with a pouring of melied cheddar,

EL DIABLO *

steak haché, Purée d'avocat, Tranches d'Avocats, Sauce Mason,
Mircod seeak, avovadp puree, avocado slices, howse sauce,

Serees aver Frites o Salade

fﬁrzj%_f%__ RK(‘ R A P S - buse Sanee cheddar
&+

POIVRE

Steak hache, Tomates, et Sauce Poivre.
Minced steak, tamatoes, and pepper sauce,

BIQUETTE x

Steak haché, fromage de Chévre Frais, Oignons frits et Sauce blanche,

Minced sreak, poat cheese, Fried onrons and wihite sapce,

CHEVILLON i
Steak haché, fromage de Chevillon, Qignons Frits,

Minced steak, Chevillon cheese, fried enions.

COCORICO i

Poulet frits, Lard grillé, Oignons frits et Sauce Smoky Bacon.
Fried chicken, grilled facon, fricd onions and Smoky Becon Sauce.

Le pot de sauce ... e e L T )
Le pot de sauce r.!'l::l]d.ir AR S S e
Supplément Double-Steack . 6,00 €

i

PRIN METS EN EURODS

20.00

19.00

24.00

26.00

18.00

7
_.’éi'Lﬁéf::'

17.50

17.30

17.50

17.50




-T—hh -~ -

)~ SPECIALITES =\,

ANTIPASTI

LEE{LH.'.I'ICE dl.'l :'iui'['“ .:'i Ilh“;]t, EL'IJ'I.'H[J.. L‘h.llfi.:l'.'ﬂl jamb[:lrl SEI:, FII"ITI.E'EHH et .-.[:I'.HTL:I.[ES li.'l'.'lﬂﬁ'.l:‘:‘i.
Sun-dried vepetables in o, Burrata, Chorizo, Cured Ham, Parmesan, and Confit Tomatoes.

ITALIENNE
Jambon Sec Salade, Tomares, Burrata et basilic.
.il.}.lj' 5 I:'J“'E"HI Fi].IJ"i i |I|:Jl'.|r. formedinrs, hil rrertal ol F]l.'li‘ |I?IJ'.'|'I-|I.

DOME DE SAUMON

Sazmon lumé, Tartare de saumon frais &picé, Pomme de terre papillote
Creme ciboulette et Salade.
Snoked sulmon, Spicy fresh sulmon tartare, Potato pepillote, Chive ervam and Salad.

SAINT-MARCELIN
Toast de St-Marcelin, Lardons, Tomates, ceuf moller er Salade.

Toast of St-Marcelin cheese, Bacon, Tomataes, soft bolled vge and Salad.

CESAR

g ¥ : - i ~ b =
Emincé de dinde, Sauce césar, Salade, Carorte effilées, Croutons et Parmesan,
|':|-.I!.f-|'.'l'.'l.|I E:r.l'.!:r.'_}‘. [:I'.Ell'fli-!r S, Sl.nfjlddl. Thh’.‘-ﬂldfd Lol Fre Ly, CrULiONs dm:-l' F;rr.'rr:.‘.'.‘:n:.'f.

LA SALT
Poulpes, Moules, Gambas, 5t- Jacques flambées épicée, Rigatoni,
Poiveons, Oignons, e sauce tomate.
Ceropus, Mussels, Praswns, Flambéed Scallops, Rigaroni, Peppers,

Tomatoes and Onions,

TRIDENT
Salade, Avocar, Tomates, Crevettes de Saumure, Saumon et Echalotes
et Sauce Cocktail Maison,
Sulad, avocado, tematoes, brine shrimp, salmon, shallots,
i”h.'l JJIHH.:'lI‘.i‘quL' LT} .‘|'.|'|JF-.|I S

HAUT-MARNAISE
Lardons, cuf moller, Lardons, Tomates, et Maxi-Toast de Fromage de Chevillon et Salade.
Bacen, n:_.l"r-fma'.fmi EE hacon, tomatoes,
and Maxi-Toast of Chevillon cheese and selad

LE BOL
Salade, Légumes de Saisons servi avee de |'huile Prestige ORO,
Salued, Seasonal Vegetables served with UORO) Prestipe (il

AIOLI ROYAL
Crevettes, Pomme de terre, Légumes, Oeuf dur, Sauce Aioli,
Poisson Blanc et Bulos,
Shrimp, Potaio, Vegetables, Hard-boiled Egg, Ainli Sauce, White
Fish and Whelks.
LA GESIERS

Salade, Gésiers, Pommes de terre rissolées, Magrets fumé
Créme ciboulette et Croutons.
Satied, Grizzards, Sautéed potafoes, Smoked duck breasts,
{Chive cream and Croutons.
--‘--
PRIX NETS EN EUHONY

19.00

28.00

18.00

17.00

33.00

15.00

19.00

16.00

28.00

17.00




.\:Eh

FRAICHES

/A’_ Servies avec Gruyeére et Parmesan

-.,,
i

=
-\.\.

W

0 |

|’1) |

-‘*Aa N‘&h

RIGATONI ARRABIATA

Sauce tomate épicée et Poivrons.

.c}.r':'.;l_\' HHTIALD Sauce i!i"“.ll |I'-'l;‘_i‘.l!'.l‘f_.'|'.':-.

-

RIGATONI HOMARD

Créme bisque de Homard, Sauce Tomate et Poivrons épicés,

Lobster hsque eream, tomato sauce and spicy peppers.

.

LES BONBONS SALLE X1V

Gros raviolis farcis aux Fromage, Truffes, Sauce & la Truffe, Creme et Parmesan,
Large ravioli stuffed with cheese and truffles, muffle sauce, cream and parmesan

.

RIGATONI BURRATA

Burrata, et Sauce Tomate Provencale.
Burrata and Provencal Tomato Sauce

.

LA VERITABLE CARBO

Rigatoni, Jaune d'eeuf, Guanciale, Parmesan.
Rigatoni, Ego volk, Guanciale (Ttahan Ham), Parmesan.
— + —

RIGATONI 4 FROMAGES

aur cheeses Kigatoni.
Four cheeses Rigaton

13.00

24.00

20.00

18.00

16.00

13.00

= ﬁ%&' SUPPLEMENT PARMESAN: 1€

PRIX METS EN EUROS

~
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. ‘mk&,: I

% GALETTES BRETONNES ),

—_—

. II

I-?F"_E"; Avec Salade verte {.T-“
,.'V ' d L = ::{'
NORDIQUE 11.00

Saumon fumé créme Ciboulette, fromage et ceuf
Smoked salmon, cream, cheese and egg,

—

TREBELEC 10.00

Viande hachée, Fourme d'Ambert, ceuf et fromage rape,
Minced meat, Fourme d"Ambert, egg and grated cheese.
. * —
COMPLETE 10.00
Jambon, Fromage rapé et wuf.
Hant, grated cheese and egp.
— 9

ARDECHOISE 10.00

Chevre frais, Miel et Persil,

Fresh goat chieese, Honey and Parsley,

77~ COCOTTES 5%
vl s

COCOTTE DE LA MER 24.()0

Sole, Saumon, St Jacques, gambas, Créme, Champignons, riz et Salade,

Sole, Salmon, 5t Jacques, prawns, Cream, Mushrooms, Rice and Salad.

e —

COCOTTE BLANQUETTE DE VOLAILLE 22.00

Emince de volaille, champignons frais, creme, poireaux, riz et Salade.
Sliced poultry, fresh mushrooms, cream, leeks, rice and salad,

S —

COCOTTE DE GAMBAS (DECORTIQUEES) 22.00

Gambas décortiquées, Sauce Rouge épicée, Créme,
Poivrons avec sa purée,
Peeled prawng, spicy red sauce, cream, peppers with puree,
= .‘ —
PRIN NETS EN EURDS
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2
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i;j'%# .-h:‘xl i
o RMULES =\,
=, S ;1'
=g + o
=
BOISSONS NON COMPRISES {\‘

VALABLES DU LUNDI AU VENDRED!
(UNIQUEMENT LE MIDI) - HORS JOURS FERIES
LA JOINVILLOISE 17.00

ENTREE + PLAT
Ou

PLAT + DESSERT

B —

LA BUSINESS

ENTREE + PLAT + DESSERT

22.00

*
COMPOSER VOTRE FORMULE

4

N/ ENTREE AU CHOIX \

! 7 * Harengs et pommes de terre ?:-ﬁ*;:.

:'q!lf,.-’j * Poireaux Vinaigrette -.:-!;JF’

8 ¢ Terrine de campagne o

» Oeufs Mayonnaise
I —

/1 'r'_*-
\, — PLAT AU CHOIX A\
E_‘r‘:’: * Haché du boucher rﬂ}g
1{_,{. » Galette bretonne au choix ”‘_ ;

Pites (4 Fromages ou Carbo on Provengale).

L J

DESSERT

o Boules de Glace on Cripe

—
_.-r-“qu
i
e -
= - e
"?:T#&_. —
= =.\,:_'\-\

——

PEIX KETS ER EUVROS




SALLE XIV

JOINVILLE - DEPUIS 1980

Carte
ﬁ‘ D es f{i
Vins

SALLE X1V
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4.2 BLANCS

ALSACE AOC GEWURZTRAMINER (a7scLitee )
Fin a dominance Florale, Bowche vive et typigue.
—_— i —
LANGUEDOC 1GPs CHARDONNAY - GRANDE RESERVE - MAISON CASTEL
ROLUSSILLON Les suvenrs vont de la pomme et du citron & la papaye ¢t & Uonanas

BOURGOGNE AQC CHABLIS

Nez floral | fruitd avee une bouche vive et frafche

+
BOURGOGNI AOC ST-VERAN
Robe briflante et fruirée, limpide de coulens jaune pale.
— ' S—

WLLEEDU RHONE (_AOP ST-JOSEPH-LES RAMADES
Cuvie 'r:l.'utjniurrrr'. Nez m'rrnrm,' charmeur. Bouche [Tattewse,

VALLEE DE LA LOIRE - AOP JURANCON DOUX LES AMOURS DE LA REINE BLANCHE

Vim mioellewx  Ardme de miel, Fringant ¢t Idpérement perfant,
L ]

VALLEE DE LA LOIRE  AOP MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE CLOS DES ORFEUILLES
Robe jaune pile ot aux reflets verts, Nez floral ot fruité.

L]
BORDEAUX AOP SAUTERNES - SOLEIL D'ARCHE
Ardmes, Fleurs et fruits, bouguet complexe of équilibre,
-
RORDEALX ACOC PESSAC
Lewr robe e o, limpide et brifkante laisse entrevoir un vin f exceplion
— .. —
COTE DE BEAUNE.  AOC LADOIX (THIEBAULT DE PLANIOL)
BOLRGOGNE Astes ferme, vif musis vetend. Son gras of son ampleur dquifibrent sa fraicheur.

VIR DEXCEFTION. |

. S -

"'\-:':F-.\_E'l: by
e
i g,
=3

FICHET |

i4 CL 50CL | 74.CL

7 =
6 15
8 24
H 24
6 20
6 20

=4 n
M

.

-

Rl : £ ’
g £
P ROSEs
w4
PROVENCE IGP MEDITERRANNEE O'CLOCK P
Rond, stvucturd, muis foufours frafs of gouleyant, Sl il
* —
I ADP CHATEAU CAVALIER
" Agréable et fruité, stractued avee wne belle matiére en bowche,

] AOC MINUTY -M '

Concented of arimes gournvands, fraicheur infense

-
CORSE IGP ILE DE BEAUTE
Jolic robe rosé notes d'agrimes, de péches Blanches
BOURGOGNI ADC MARSANNAY iz

Navee corne bouclie p]‘ri-n.'. frafcfee of _-guur'lu.tlr.h'. terailre
et fruité expriment lo piche de vigne, la graseille

PRIX METS EN EURDS ¢ MAJCGRATION DE 10 CENTIMES PAR BOISSONS POUR LE SERVICE EN TEERRASSE
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MAGNUM 150 €1 : 42 € }

24

36

36

75

29

249

C BIAGNEM 150 CL 5T ¢

48

48

15

24

32

i6

19

42

S
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BEAUJOLAIS

LANGUEDOC
ROUSSILLON

|
BOURGOGNE

VALLEE DU RHONE

BORDEALUX

"ﬂ"‘h IEXCEFTION |

= -
BT T T TP —

BROUILLY
Ardnres die fraises of moyvrtille, bouche souple
ef agréable, épices douces,

IGPS SYRAH - GRANDE RESERVE - MAISON CASTEL
Ardimnes de fruils notrs ben mirs, notes d 'éptoes,
notamment de poivre,

PINOT NOIR - MAISON BUISSOMNIER
Caractire fraftd cerise, fraises des bois, siructure fendre
nrafs goeleyente,

ADC MERCUREY

Notes de frivlts rouges /ddulls, mmves of cassis,
bl vigide o armple.

AOC HAUTES-COTES DE NUITS
Ardemes de fricits rauges, Vin Mger el mnd

i offre wne mote fridtée.

LA e T e e T R P e e

Tri l,'i:u':.lﬂe v of Fioires on Fandg,

Robw da cri est profonde ef de coulewr rihis,

AOP COTE DU RHONE VILLAGES SAINTE-CECILE LES VIGNES
Nutnoes dpicdes (poivre, gavrigie), de touches
e duir et de gikier

AOP VACQUEYRAS “LA POURPRE"
Nuances dpicées (poivre, garrigue), de touctes
|J'v.‘ il ef dv - gibier

Coeelenr fonfours infenie, fe nes et ;Jur.mmr
modes dptodes of fruftdes,

ADC COTE DE BOURG -ONDULATION
Ropge frtense. Ardmes e froits marrs,
Frenis e fruitd.

ADP HAUT -MEDOC - CHATEAU D'ARCINS
Vins izsaizn «fes graves, puf-:m.lm- & corsds;

.AI.'.]P S.-'HNT EHIUﬂN = | "AUTRE M.’iNf'ﬂ'T
.-inmn;-s mrﬂ:m:.l. i Jlnru',: P
Huunh‘ﬁ'mn"ﬁ' il ide ih'! roart s afers,

i Y et L oY . i sl st £ 0 | il el

Vins asges corsds, aver g cerfime H-rg::rm'
Ardmnes e caesds, de ol res.

P TR IS T PO T PP Sy S S A PR O T PR T TP e

Manes varriflfer ve didprgent di verre.
Vin oy of somple aver iine efle palelte aromatigue.
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L soCL |

17

16

18

-

16

TS CLE

25

23

27

42

37

130

23

35

80

23

33

75

50




